Trigo Durum ael Valle San Joaquin de California

CALIDAD * DE ¢ LA « COSECHA + 2013
Los Condados Madera, Fresno, Kings, Tulare, y Kern de California

Caracteristicas de Molienda

Fortissimo  Platinum Volante Westmore
‘13 ‘13 ‘13 ‘13
TRIGO
Proteina
Seca (%) 131 15.7 15.3 16.0
Tal Cual (%) 121 146 142 14.9
12% humedad 115 138 134 14.1
Humedad (%) 73 71 72 6.9
Peso de 1000 granos (gr) 456 344 409 33.3
Distribucion del Tamafio de Grano
Grande (%) 86 58 77 52
Mediano (%6) 14 40 22 46
Pequefio (%) 0 2 1 2
MOLIENDA Y SEMOLINA
Extraccién Total (%) 790 76.8 780 76.6
Extraccién de la Semolina (%) 62.3 629 62.3 60.8
Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 194 2.07 213 1.95
Ceniza de la Semolina (Tal Cual % Hum- 1.02
edad) 094 0.96 107
Proteina (Tal Cual % Humedad) 104 12.7 12.7 132
Falling Number (seg) 456 627 542 698
Puntos Negros (No. por 64.5cm?) 15 14 18 13
Gluten Himedo (%) 330 36.1 375 37.1
Gluten Seco (%) 115 136 138 14.0
Alvedgrafo
W 899 2179 1405 265.7
P/L 14 11 11 2.2
Color b’ value 257 283 296 28.7
PASTA
Color
Score 8.0 838 86 89
Puntaje 384 409 404 41.0
Peso Cocido (g) 314 298 299 30.5
Pérdida porcoccion (%) 86 75 74 6.8
Firmezas (g/cm) 6.2 86 82 8.2

Color de la pasta y semolina: cromatografo Minolta Modelo CR-200. Nota: Los datos representan promedios sopesados de los resultados obtenidos de la
cosecha del Desert Durum del Suroeste de Arizona y California. Variaciones en la calidad de cualquiera de estas variedades o en un lote particular, a través de los
afios, pueden deberse a diferencias en el clima, en los suelos o en las précticas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina — Analizador de combustion de ni-
trogeno Leco, Modelo TruSpec. Ajustes manuales al Molino experimental puedan hacer comparaciones entre resultados de un afio a otro no compatibles.
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