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DESERT DURUM®

La frase Desert Durum® ha sido registrado en Los Estados Unidos como propie-
dad del Consejo de Investigaciones y Promocion de Granos del Estado de Arizo-

Caracteristicas de Molienda, Semolina y Pasta de las Varidades de Desert Durum®

nay la Comision de Trigo de California. Solamente trigo durum cultivado en los Desert ]
estados de Arizona y California puede calificarse como Desert Durume, Kin Duraking Havasu
, , , , , TRIGO g
El trigo DESERT DURUM® es cultivado con riegos en las valles y tierras bajas ol . ol . . .
de los desiertos de Arizona y California. Son regiones climaticas de temperaturas Proteina 10 09 10 09 10 ‘09
altas (mayo a junio promedian 32° C) y de poca precipitacion (promedio de me- Seca (%) 156 150 146 149 144 145
nos Fig 200 mm por afio). DESERT DURUM® es sgmbrado durante los meses Tal Cual (%) 144 140 135 139 135 134
de diciembre a febrero y cosechado entre mayo y junio. Entra al mercado hasta
tres meses antes del durum cosechado en las otras regiones de produccion de 12% humedad 137 132 128 131 127 127
durum en Norte América. Humedad (%) 73 71 73 70 63 73
Trigo DESERT DURUM® normalmente es entregado “Identidad Preservada” a Peso de 1000 granos (gr) 472 482 465 425 499 487
los mercados estadounidenses y en el exterior. El sistema de “Identidad Preserva- Distribucion del Tamafio de Grano
da” permite a los compradores adquirir granos de variedades de parametros de Grande (%) 93 91 89 85 92 91
calidad intrinseca a sus necesidades especificas. Requisitos anuales puedan ser Mediano (%) 7 9 1 15 7 9
contratados en adelante con agricultores experimentados usando semillas certifi- U
, P 1 Pequefio (Vo) 0 1 0 0 0 0
cadas y después almacenado por “identidad” para embarque durante toda la tem- MOLIENDA Y SEMOLINA
orada de acuerdo con el programa del comprador. =
P v Prog P Extraccion Total (%) 759 712 747 761 766 777
Para facilitar informacién Gtil para los comprad.ores, Iog datos que figuran en este Extraccion de la Semolina (%) 631 628 625 627 626 616
informe han sido tomados de muestras de cantidades ciertas de grano de cada - - .
variedad. Un estadistico del Departamento de Agricultura de Los Estados Uni- Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 183 194 191 196 182 18
dos fue consultado para establecer el método del muestréo. Un minimo del 80% ] i
de la cosecha ha sido probado. Asf los datos tienen el propdsito de representar la Ceniza de la Semolina (Tal Cual % Humedad) 078 086 9% 08 087 085
cosecha en forma global, y por variedad. Proteina (Tal Cual % Humedad) 122 117 118 118 119 116
Las pruebas de molienda, semolina y pastificacion fueron realizadas en el Labora- Falling Number (seg) 518 577 539 549 748 644
torio de Calidad de Trigo de la Comision de Trigo de California. El personal del Puntos Negros (No. por 64.5cm?) 42 8 5 5 6 10
Iaborato_r_lo colabor,a_ gstrech_amente con las compafiias de cria y I_os compr,adores Gliten Himedo (%) 311 338 292 334 295 328
para facilitar un andlisis precisa de la cosecha actual y de las materiales de cria. N
Gluten Seco (%) 113 132 102 123 104 126
Alvedgrafo
., w 1393 1298 1321 1297 223 2510
®
Produ CC!I%Qef:gaE)NeI ;ﬁE:SD LG P/L 103 134 131 133 162 193
- : : i Valor b’ de color 250 246 243 239 218 2712
Afio Arizona  California Total PASTA
2010 251,474 *180,000 431,474 Color2 .
2009 337476 299,374 636,850 o e e e
or E E A . . A
2008 397,405 285,113 682,518 .
2007 297 633 127588 355 971 Peso Cocido (g) 295 297 291 299 312 295
‘ ' ‘ Pérdida porcoccion (%) 73 78 81 80 86 80
2006 201,397 67931 269,328 Firmezas g/ cm) 87 80 76 69 71 73
2005 215,005 92,752 307,757 1Pocas muestras disponibles para analisis. Por favor contactar a la Comision de Trigo de California por mayor informacién. 2
2004 261,354 125,193 386,546 Color de la pasta y semolina: cromatdgrafo Minolta Modelo CR-200. Nota: Los datos representan promedios sopesados de los

resultados obtenidos de la cosecha del Desert Durum® del Suroeste de Arizona y California. Variaciones en la calidad de cual-
quiera de estas variedades o en un lote particular, a través de los afios, pueden deberse a diferencias en el clima, en los suelos o
en las préacticas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina -- Analizador de combustion de nitrégeno Leco, Modelo TruSpec.
Ajustes manuales al Molino experimental puedan hacer comparaciones entre resultados de un afio a otro no compatibles.

* Datos finales se emiten por USDA en febrero del 2011



DESERT DURUM®

Caracteristicas de Molienda, Semolina y Pasta de las Varidades de Desert Durum®
RSI

Kronos  Maestrale Ocaotillo Orita Saragolla Sky Westmore
TRIGO 59
0 09 ‘10 0" <09 0 09 ‘10! ‘10 00 09 0 <09
Proteina
Seca (%) 148 148 145 160 141 154 154 142 151 146 151 145 156
Tal Cual (%) 138 138 135 149 130 144 144 132 141 137 141 136 146
12% humedad 130 130 12.8 140 124 136 136 125 133 129 133 128 137
Humedad (%) 6.7 6.9 6.7 6.7 80 66 67 73 6.4 6.3 6.9 6.3 6.7
Peso de 1000 granos (gr) 518 526 50.0 457 526 553 648 494 50.8 451 436 403 412
Distribucion del Tamafio de Grano
Grande (%) 9% 9% 91 0 93 97 97 9% 93 91 89 87 79
Mediano (%) 5 7 9 1 6 3 3 4 7 9 10 6 21
Pequedio (o) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
MOLIENDAY SEMOLINA
Extraccién Total (%) 730 779 737 761 743 749 715 76.9 75.9 746 784 743 774
Extraccion de la Semolina (%) 604 6.7 60.6 616 611 622 639 615 625 618 621 614 627
Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 183 183 178 188 173 188 183 173 188 177 186 173 185
Ceniza de la Semolina (Tal Cual % Humedad) 082 088 091 081 084 079 087 084 083 089 091 087 093
Proteina (Tal Cual % Humedad) 119 119 118 129 112 126 122 117 12.3 117 119 118 126
Falling Number (seg) 650 656 581 652 539 821 648 572 621 706 676 676 655
Puntos Negros (No. por 64.5cm?) 8 6 6 4 8 8 6 2 6 6 5 6 6
Gliten Himedo (%) 305 334 295 339 321 327 362 310 331 302 333 302 375
Gluten Seco (%) 108 130 109 121 132 119 136 114 114 105 123 107 132
Alvedgrafo
W 1623 1758 151.7 836 837 130 1337 1101 117.7 2092 2570 1550 1956
P/L 142 182 133 041 041 105 120 090 0.96 155 208 15 204
Valor b’ de color 26.1 25.7 252 247 240 246 347 24.7 232 262 254 219 269
PASTA
Color2
Puntaje 89 87 80 9.0 85 82 84 87 75 8.7 9.0 90 9.0
Valor b’ 415 40.7 395 407 386 392 394 39.3 372 411 411 426 410
Peso Cocido (g) 29.3 302 290 314 296 304 296 325 295 308 298 298 298
Pérdida porcoccion (%) 72 80 78 8.7 80 75 17 80 17 80 80 84 78
Firmezas (g/ cm) 78 71 84 76 17 76 75 7.2 75 76 78 7.7 80

Pocas muestras disponibles para andlisis. Por favor contactar a la Comision de Trigo de California por mayor informacion. 2 Color de la pasta y semolina: cromatégrafo Minolta Modelo CR-200. Nota: Los datos representan promedios sope-
sados de los resultados obtenidos de la cosecha del Desert Durum® del Suroeste de Arizona y California. Variaciones en la calidad de cualquiera de estas variedades o en un lote particular, a través de los afios, pueden deberse a diferencias en el
clima, en los suelos o en las practicas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina -- Analizador de combustion de nitrégeno Leco, Modelo TruSpec. Ajustes manuales al Molino experimental puedan hacer comparaciones entre resultados de un
afio a otro no compatibles.



DESERT DURUM®
Promedio de Grados

Datos de la Cosecha Datos de la Embargues de Exportacion
2010 2009 2008 09/10 08709 07/08

Proteina (%) (12% MB) 130 133 135 --- --- ---
Grado No. 1 (%) Més del 90% fue clasificado como grado #1 92 93 93
HVAC (duro/ambar/vitreo%) 96.1 954 94.1 919 925 943
Humedad (%) 70 6.8 6.8 75 73 74
Peso Especifico

lb/bu 632 62.7 629 62.2 625 628

kg/hl 823 8L7 819 809 814 818
Grano dafiado (%) 04 03 01 05 05 06
*Matetia Extrafia (%) 01 01 01 02 02 02
*Chupados y Partidos (%) 04 04 04 0.7 0.6 0.6
Defectos Totales (%) 09 0.7 05 14 13 13
*Dockage (%) 03 02 02 0.7 05 05
*Total Impurezas (%) 08 0.7 0.7 16 13 13
Humedad (%) 70 6.8 6.8 75 73 74
Trigo Neto (%) 923 925 925 910 915 914
CWT (%)2 1099 1102 1102 1084 1089 10838
MWVI3 91.0 9.7 90.7 922 918 919

*Total de impurezas incluye los factores reportados en el certificado de grado, que normalmente son limpiados/eliminados en el Molino. Nota: Todas las muestras
fueron recogidas y calificadas en instalaciones autorizadas pro el Servicio Federal de Inspeccién (Farwell Grain Inspection Co.). Las cifras para embarques de DE-
SERT DURUM®, representan informacién obtenida de los cettificados oficiales de inspeccion para la exportacion. Conversiones de peso especifico, de libras/bushel
akg/hl de acuerdo con FGIS-PN-97-5, {(1.292 x Ib/bu) + 0.630}. {Trigo Neto = (100% - (FM+SHBN-+Dockage)) X (100%-humedad)/(100%-16%(humedad
ajustada)).3 Indice de Valor de trigo molible (MWVI) = 1009%/CTW.

Desert Durum® 2010 : Resultados de Grado Promedio por Variedad

Desert | Duraking* [ Havasu | Kronos | Maestrale* | Ocotillo* | Orita | RSI | Saragolla* | Sky* | Westmore

King* 5g*
Proteina (%) (12% MB) 133 13.3 129 13.0 13.2 134 135 | 126 13.9 127 126
Grado No. 1 (%) ¥ 1/ Y Y 1/ 1/ v | v 7 7 v
HVAC (duro/ambar/vitreo%) 98 98 99 94 98 98 95 97 98 97 93
Humedad (%) 74 8.2 6.9 7.1 6.6 6.8 7.0 7.8 6.7 6.9 6.9
Pes?b%%edﬁco 638 630 637 | 627 62.7 635 | 630 | 635 | 647 | 628 635

kg/hl 83.2 82.2 83.1 81.9 81.9 82.9 822 | 8238 84.4 81.9 82.8

Grano dafiado (%) 0.0 0.0 0.3 0.5 0.5 0.3 0.4 0.0 0.0 0.4 0.6
*Matetia Extrafia (%) 0.1 03 0.0 0.1 0.1 0.1 01 | 02 03 0.0 00
*Chupados y Partidos (%) 06 05 05 0.4 0.4 0.3 0.3 0.6 05 0.3 05
Defectos Totales (%) 0.7 0.8 0.8 1.0 1.0 0.6 0.8 0.7 0.8 0.7 11
*Dockage (%) 0.5 0.1 0.5 0.2 0.2 0.0 0.2 0.3 0.3 0.1 0.0

Note: *Pocas muestras disponibles para andlisis. Nota: Todas las muestras fueron tomadas y clasificadas a través de locales aprobados por el Servicio Federal de
Inspeccion de Granos (Farwell Grain Inspection Co.). Conversiones de peso especifico, de libras/bushel a kg/hl de acuerdo con FGIS-PN97-5, {(1.292 x Ib/bu) +
0.630}. Clasificado No. 1 (o) refleja estadisticas de muestras compuestas. 1/Més del 90% fueron clasificadas como grado #1.



