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DESERT DURUM®

La frase Desert Durum ha sido registrado en Los Estados Unidos y México P . . .
como propiedad del Consejo de |ﬁvestigaciones y Promocion de granos del  Caracteristicas de Molienda, Semolina y Pasta de las Varidades de Desert Durum®

Estado de Arizona y la Comisién de Trigo de California. Solamente trigo
durum cultivado en los estados de Arizona y California puede utilizar la marca

registrada DESERT DURUM® Alamo Crown Duraking Kofa
TRIGO
El trigo DESERT DURUM® es cultivado con riegos el las valles y tierras bajas de  proeing ‘05 '04 ‘050 '04 ‘05 '04 ‘05 '04
ey o promedan 52.C) e pocy precipacon (romecit g mencs eS80 4 162 161 158 19 M0 150 142
200 mm por afio). DESERT DURUM es sembrado durante los meses de al Cual (%) ' ' : ' : : : -
diciembre a febrero y cosechado entre mayo y junio. Entra al mercado hasta tres (12% humedad) 144 142 142 140 131 123 139 125
meses antes del durum cosechado en las otras regiones de produccion de durum ~ Humedad (%) 7.0 63 7.2 62 72 56 68 64
en Norte América. Peso de 1000 granos (gr) 480 483 477 46.0 410 446 50.0 40.0
Trigo DESERT DURUM®normamente es entregado “Identidad Preservada” ~ Distribucion del Tamafio de Grano
a los mercados estadounidenses y en el exterior. El sistema de “Identidad Grande (%) 92 9% 91 91 9 8 % 80
Preservada” permite a los compradores adquirir granos de variedades de Mediano (%) 8 5 9 9 20 11 5 19
pardmetros de calidad intrinseca a sus necesidades especificas. Requisitos Pequefio (%) 0 0 0 0 1 0 0 1

anuales puedan ser contratados en adelante con agricultures experimentados
usando semillas certificadas y después almacenado por “identidad” para MOL“_E,NDAYSOEMOLINA

embarque durante toda la temporada de acuerdo con el programa del Extraccion Total (%) 764 757 782 754 785 748 786 766
comprador. Extraccion de la Semolina (%) 645 63.6 65.1 624 671 629 66.7 638
Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 197 190 166 1.97 186 177 175 189

Para facilitar informacion Gtil para los compradores, los datos que figuran en . .
P P due 1g Ceniza de la Semolina (%)

este informe hayan sido tomados de muestras de cantidades ciertas de grano

de cada variedad. Un estadistico del Departamento de Agricultura de Los (Tal Cual % Humedad) 088 083 066 0.76 089 0.73 084 082
Estados Unidos fue consultado para establecer el método del muestréo. Un Proteina (Tal Cual % Humedad) 130 130 132 131 122 111 134 114
minimo del 80% de la cosecha ha sido probado. Asi los datos tienen el Falling Number (seg) 635 762 658 687 549 560 709 510
proposito de representar la cosecha en forma global, y por variedad. Puntos Negros (No. por 64.5cm?) 159 159 102 143 163 90 173 105
Las pruebas de molienda, semolina y pastificacion fueron realizadas en el Gluten Humedo (%) 348 318 3.1 374 310 309 344 310
Laboratorio de Calidad de Trigo de la Comisién de Trigo de California. El Gluten Seco (%) 143 135 162 141 124 117 132 113
personal del laboratorio colabora estrechamente con las compafiias de cria y los Alvebgrafo
compradores para facilitar un andlisis precisa de la cosecha actual y de las W 218.7 200.9 106.5 157.3 1011 98.8 234.4 108.1
materiales de cria. P/L 113 090 090 079 116 070 128 108
(Toneladas Métricas) PASTA
] - Color?
Afio  Arizona  California Total Puntaje 83 9l 88 9.0 69 95 93 81
2005  201.397 178.400 379 797 Valor 'b' 39.7 418 400 409 365 418 423 383
’ ’ ' Peso Cocido (g) 293 304 29.7 294 296 284 287 304

2004 261,354 244,942 506,296

o P
2003 312982 312,082 625,964 P_erdldaporcocmon (%) 7.7 6.1 71 6.7 81 58 75 76
Firmeza (g/cm) 7.7 8.6 73 87 68 75 80 68
2002 244,942 258,550 503,492 s - - - . - . .
Pocas muestras disponibles para analisis. Por favor contactar a la Comision de Trigo de California por mayor informacion.
2001 215,468 231,471 446,939 2 Color de la pasta y semolina: cromatégrafo Minolta Modelo CR200. Nota: Los datos representan promedios sopesados de
2000 219,541 250,839 470,380 los resultados obtenidos de la cosecha del Desert Durum del Suroeste de Arizona y California. Variaciones en la calidad de
1999 194.139 231.334 425473 cualquiera de estas variedades o en un lote particular, a través de los afios, pueden deberse a diferencias en el clima, en los

suelos o en las précticas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina - - Analizador de combustién de nitrégeno Leco,

1998 411503 428,649 840,152 Modolo 40P 428



DESERT DURUM ©

Caracteristicas de Molienda, Semolina y Pasta de las Varidades de Desert Durum®

Kronos Mohawk Ocatillo Orita Platinum Sky WestBred
TRIGO — — — 81
Proteina ‘05 ‘04 ‘05 ‘04 ‘05t '04 ‘05 ‘04 ‘04t '05 '04t ‘05 04

Seca (%) 160 157 159 159 172 167 165 162 146 153 152 164 163

Tal Cual (%) 149 146 148 149 159 152 154 152 136 142 142 152 152

(12% humedad) 141 138 140 140 152 143 145 143 12.8 134 134 145 144
Humedad (%) 70 68 70 64 78 69 69 65 6.7 72 61 74 6.7
Peso de 1000 granos (gr) 484  49.7 489 49.0 503 447 521 496 412 420 436 501 486
Distribucion del Tamafio de Grano

Grande (%) 91 93 92 92 94 88 9% 95 79 86 88 93 95

Mediano (%) 9 7 8 7 6 12 5 5 20 14 12 7 5

Pequefio (%) 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0
MOLIENDAY SEMOLINA
Extraccion Total (%) 76.7 738 785 742 744 755 755 720 734 786 731 778 744
Extraccion de la Semolina (%) 642 621 648 615 620 629 65.4 617 61.4 66.2 61.3 648 616
Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 191 190 157 184 195 191 186 194 2.16 173 188 194 188
Ceniza de la Semolina (%)

(Tal Cual % Humedad) 085 0.80 078 079 079 083 082 0.74 091 0.78 0.83 087 080
Proteina (Tal Cual % Humedad) 129 128 124 128 140 128 133 129 12.1 122 119 132 130
Falling Number (seg) 621 633 714 624 606 560 632 677 632 659 717 740 781
Puntos Negros (No. por 64.5cm?) 184 140 161 138 160 115 159 129 11.0 182 70 190 163
Gluten Himedo (%) 352 354 334 361 371 375 36.6 372 320 303 339 335 374
Gluten Seco (%) 141 126 140 130 183 134 153 130 116 133 119 165 135
Alvedgrafo

W 189.3 162.7 138.7 1624 90.3 104.8 129.0 1374 200.3 189.4 207.5 1745 169.5

P/L 136 1.27 114 1.08 058 052 115 087 1.13 154 129 096 084
Valor 'b' de color 259 268 288 295 237 252 259 270 26.0 260 307 252  26.2
PASTA
Color?

Puntaje 90 92 98 93 95 91 92 93 9.0 91 97 8.6 95

Valor 'b' 413 419 436 433 410 393 413 423 411 412 429 399 414
Peso Cocido (g) 299 303 299 301 306 29.0 29.6 306 30.0 299 308 292 308
Pérdidapor coccion (%) 75 76 76 79 85 66 74 74 75 78 76 7.2 7.2
Firmeza (g/cm) 75 18 76 79 69 84 75 76 7.6 73 80 7.6 8.2

! Pocas muestras disponibles para andlisis. Por favor contactar a la Comisién de Trigo de California por mayor informacion. 2 Color de la pasta y semolina; cromatdgrafo Minolta Modelo CR200. Nota: Los datos
representan promedios sopesados de los resultados obtenidos de la cosecha del Desert Durum del Suroeste de Arizona y California.  Variaciones en la calidad de cualquiera de estas variedades o en un lote
particular, a través de los afios, pueden deberse a diferencias en el clima, en los suelos o en las practicas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina - - Analizador de combustidn de nitrégeno Leco, Modelo #FP 428.



DESERT DURUM ©®

Promedio de Grados

Datos de la Cosecha Datos de la Embarques de Exportacion
2003 2004 2005 02/03 03704 04/05

Proteina (%) (12% humedad) 13.3 14.0 13.6 ———- e e
Grado No. 1 (%) Mas del 90% fue clasificado como grado #1 95 99 95
HVAC (duro/ambar/vitreo,%) 96.2 97.8 97.5 934 93.7 95.5
Humedad (%) 6.7 6.4 6.9 6.8 7.1 7.0
Peso Especifico

Ib/bu 62.7 62.2 62.2 62.8 63.1 62.5

kg/hl 81.6 81.0 81.0 81.8 83.1 81.4
Grano dafiado (%) 0.1 0.4 0.2 0.9 05 1.1
*Materia Extrafia (%) 0.2 0.2 0.1 0.2 0.2 0.2
*Chupados y Partidos (%) 0.4 0.4 0.4 0.6 05 0.5
Defectos Totales (%) 0.7 1.0 0.7 1.7 1.2 1.8
*Dockage (%) 0.3 0.5 0.3 0.5 0.5 0.6
*Total Impurezas (%) 0.9 11 0.8 1.3 1.2 1.3
Humedad (%) 6.7 6.4 6.9 6.8 7.1 7.0
Trigo Neto (%)* 92.5 92.6 92.3 92.0 91.8 91.8
CTW (%)? 110.1 110.2 109.9 109.5 109.3 109.3
MWVI3 90.8 90.7 91.0 91.3 91.5 91.5

*Total de impurezas incluye los factores reportados en el certificado de grado, que normalmente son limpiados/eliminados en el molino. Nota:
Todas las muestras fueron recogidas y calificadas en instalaciones autorizadas por el Servicio Federal de Inspeccién (Farwell Grain Inspection
Company). Las cifras para embarques de DESERT DURUM®, representan informacion obtenida de los certificados oficiales de inspeccion
para la exportacion. Conversiones de peso especifico, de libras/bushel a kg/hl de acuerdo con FGIS-PN-97-5, (1.292 x Ib/bu) + 0.630. * Trigo
Neto=(100% - (FM+SHBN+Dockage)) x (100%-humedad)/100%. 2 Trigo limpio y humedad ajustada (CTW%)=(100% -
(FM+SHBN-+Dockage)) x (100%-humedad)/(100% - 16% (humedad ajustada)). * Indice de Valor de trigo molible (MWV1) = 100%/CTW.

Desert Durum® 2005: Resultados de Grado Promedio por Variedad

Alamo| Crown | Duraking | Kofa | Kronos| Mohawk | Ocotillo| Orita| Platinum| Sky | Westbred
881
Proteina (%) (12% humedad) 13.8 13.7 12.9 13.8 135 12.9 14.1 13.8 n/a 13.1 14.0
Grado No. 1 (%) 1/ 1/ 1/ 1/ 1/ 1/ 1/ 1/ 1/ 1/
HVAC (duro/ambar/vitreo,%)) 98 96 97 98 97 98 96 97 97 98
Humedad (%) 7.2 7.6 7.0 6.6 6.9 6.6 8.0 6.6 7.0 7.1
Peso Especifico
Ib/bu 63.2 61.1 62.4 62.5 62.1 61.9 63.0 62.3 61.7 61.4
kg/hl 82.2 79.6 81.2 814 80.9 80.6 82.0 81.1 80.4 79.9
Grano dafiado (%) 0.2 0.5 0.0 0.2 0.3 0.2 0.4 0.3 0.2 0.2
Materia Extrafia (%) 0.2 0.0 0.1 0.0 0.1 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0
Chupados y Partidos (%) 0.5 0.3 0.9 0.2 0.5 0.4 0.1 0.4 0.4 0.4
Defectos Totales (% 0.7 0.8 1.0 0.4 0.9 0.7 0.5 0.7 0.6 0.6
Dockage 0.5 0.2 0.2 0.1 0.3 0.2 0.1 0.3 0.2 0.3

Nota: Todas las muestras fueron tomadas y clasificadas a través de locales aprobados por el Servicio Federal de Inspeccion de Granos
(Farwell Grain Inspection Co.). Conversiones de peso especifico, de libras/bushel a kg/hl de acuerdo con FGIS-PN-97-5, (1.292 x Ib/bu)
+0.630. Clasificado No. 1(%) refleja estadisticas de muestras compuestas. 1/ Mas del 90% fueron clasificadas como grado #1.



