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Desert Durum® 

Desert Durum® es una marca de certificació n registrada que es própie-

dad de Arizóna Grain Reseach and Prómótión Cóuncil  y Califórnia 

Wheat Cómmisión, que autóriza el usó de la marca para designar u nica-

mente granó próducidó bajó riegó en lós valles y tierras bajas del de-

siertó de Arizóna y Califórnia. 

Desert Durum® puede ser próducidó y entregadó "Identidad Preserva-
da" a lós mercadós naciónales y de expórtació n; ló cual permite a lós 
cómpradóres adquirir variedades cón caracterí sticas de calidad especí -
ficas a sus necesidades. Lós requisitós anuales de próducció n pueden 
ser pre-cóntratadós cón cómerciantes de granó antes de la tempórada 
de siembra de ótón ó-inviernó para cósechar a fines de mayó y princi-
piós de julió. Identidad varietal es mantenidó pór cultivadóres cón expe-
riencia que plantan semillas certificadas y cómerciantes que almacenan 
y enví an a lós clientes de acuerdó cón las preferencias del cómpradór.  

El a rea plantada de Desert Durum® en el 2017 fue menós cómparadó cón 
el 2016, debidó en gran medida a preciós bajós dispónibles en el mómen-
tó de la siembra. Lós rendimientós fuerón prómedió nórmal, y la calidad 
fue unifórmemente buena. En Califórnia, las variedades Orita representa-
rón ~ 17% y Desert King ~ 12% de tóda la superficie cultivada de durum 
en Califórnia  
 
Muestras de Desert Durum® fuerón recógidós ya sea pór la agencia de 
inspecció n FGIS ó quienes manejan a una agencia autórizada. En 2017, el 
gradó prómedió fue Nó. 1 Hard Amber Durum (HAD). El prómedió de Pe-
só Especí ficó fue de 62.2 lbs/bu (81.0 kg/hl). El prómedió de (HVAC) fue 
de 97.6%, un prómedió altó tí picó de Desert Durum®. El prómedió de 
granó dan adó fue 0.2% y el tótal de defectós tótales 1%. Desert Durum® 
es caracterizadó pór su granó bajó en cóntenidó de humedad y el próme-
dió de este an ó fue de 6.6%. El prómedió de próteí na 13.5% (12% M.B.) 

Resumen  
El cólór de la se móla mejóró  en el 2017. El valór b* de la se móla es 30.9, 
superiór al 2016 y al prómedió de 5 an ós de 28.6 y 27.5, respectivamente. 
Gluten hu medó de 33% y el í ndice de gluten de 76%. El marcadór mixó-
gra ficó de la se móla es 7 y alveó grafó W valór es de 266 (10-4 Jóules), lós 
cuales indican una alta resistencia. El valór b * del cólór de la pasta fue 44 
y el puntaje fue 10, significativamente ma s altó que el prómedió de 5 
an ós. La firmeza de pasta cócida fue 5.5. El nuevó granó de cultivó au n 
exhibe granós cónsistentemente grandes y rasgós de baja humedad que 
cóntribuyen a cóstós de transpórte eficientes y altas tasas de extracció n. 
La cósecha de Desert Durum®. 2017 entregara  lós valiósós rasgós de cali-
dad de mólienda, se móla y pasta que lós clientes han aprendidó a esperar 
y apreciar. 

PRODUCCIÓN DE DESERT DURUM®  

TONELADAS MÉTRICAS  

AÑO Arizona California Total 

2017 230,000 35,850 265,850* 

2016 313,600 66,908 380,508 

2015 384,832 166,778 551,610 

2014 229,593 45,260 274,853 

2013 205,425 86,682 292,107 

2012 268,892 280,000 548,892 

2011 197,913 220,448 418,361 

*Estimació n de Califórnia Wheat Cómmissión; Datós finales 
dispónibles en Diciembre 2017 de USDA. 

MIXOGRAMA 
SCORE = 7 

ALVEOGRAMA 
W (10-4 Joules) = 266 
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VARIEDADES DE DESERT DURUM® 2017  

 Alberto   Desert King    Havasu   Miwok   Orita 

Trigo 2017  2017 2016   2017 2016   2017 2016   2017 2016 

Próteí na (12% Humedad) 13.1  12.9 13.7  13.2 14.2  13.1 14.0  13.7 14.3 

Ceniza de Trigó (14% Hu-
medad) 

1.70  1.82 1.97  1.89 2.18  1.72 1.65  1.73 1.81 

Humedad 7.0  6.5 7.0  5.6 6.2  7.1 7.1  6.2 6.3 

Falling Number (seg) 467  475 485  731 942  547 464  707 549 

Micró Sedimentació n (CC) 63  59 -  58 -  49 -  57 - 

Peso Específico                           

 lb/bu 63.4  61.8 62.8  61.7 62.5  62.2 63.0  61.7 62.1 

kg/hl 82.6  80.4 81.8  80.3 81.4  81.0 82.0  80.3 80.9 

Pesó de 1000 Granós (gr) 52.6  45.9 46.5  42.6 46.7  52.1 51.0  51.8 54.5 

                        
Distribución del Tamaño 
de Grano 

  

Grande/Medianó/Pequen ó 94/6/0  84/15/1 90/10/0  81/18/1 92/8/0  88/11/1 94/6/0  93/7/0 95/5/0 

SEMOLINA                           

Extracció n Tótal (%) 76.0  75.1 76.4  74.5 76.9  76.9 77.4  74.8 75.7 

Extracció n de Semólina 
(%) 

70.2  70.0 63.0  68.7 62.1  72.1 63.5  68.5 61.5 

Próteí na (14% Humedad) 11.8  11.5 12.6  12.1 13.3  11.9 13.2  12.3 13.4 

Ceniza de Trigó (14% 
Humedad) 

0.86  0.80 0.96  0.88 0.97  0.92 0.89  0.84 0.91 

Specks (nó/10 sp in) 23  40 34  33 17  27 17  29 35 

Gluten Hu medó (14%) 31.7  30.2 31.6  31.0 33.2  34.4 36.6  34.4 35.4 

I ndice de Gluten 87.4  62.7 59.6  86.7 89.8  33.5 34.5  60.7 63.4 

Valór 'b'  de Cólór  32.6  26.6 25.6  31.7 28.7  26.8 25.0  29 27 

MIXOGRAPH                           

Absórción (%) 61.3  60.9 -  61.7 -  61.4 -  62.0 - 

Peak Time (min) 3.5  3.5 -  4.0 -  2.5 -  3.0 - 

Peak Height (mu) 64.0  50.0 -  53.0 -  52.0 -  48.0 - 

MT Scóre (1-8) 8  6 -  8 -  6 -  6 - 

ALVEOGRAFO                           

P (mm) 98  82 60  107 136  76 55  81 117 

L (mm) 83  70 68  77 69  75 57  81 84 

P/L Ratió 1.2  1.2 0.9  1.4 2.0  1.0 1.0  1.0 1.4 

W (10-4 jóules) 278  230 120  284 319  229 96  199 196 

PASTA                           

Cólór L* 57.2  58.0 51.4  55.7 52.5  56.3 54.0  58.4 53.3 

Cólór b* 44.8  42.5 35.7  44.3 40.2  39.7 37.1  42.6 37.5 

Cólór: Puntaje 10.0  9.5 6.3  9.5 8.5  9.0 7.5  9.8 7.5 

Pesó Cócidó (gr) 30.5  29.8 29.9  29.8 31.2  30.8 28.3  28.3 28.8 

Pe rdida pór cócció n (%) 5.8  5.6 5.8  4.9 5.3  5.8 5.1  5.0 5.9 

Firmezas (gr/cm) 5.2  5.4 6.3  5.1 6.5  5.4 6.8  6.0 6.6 

Pasta y cólór de la se móla - Minólta Chrómameter Módeló CR-200. El clima, lós suelós y las pra cticas culturales pueden influir en la calidad de tódas las variedades entre an ós y de lótes particulares de cualquier variedad. 
Próteí na de trigó y se móla - Lecó Cómbustión Nitrógen Analyzer Módeló TruSpec. Se muelen 12017 muestras utilizandó un mólinó de labóratórió Buhler módificadó cón cónfiguraciónes ide nticas y equipadas cón 
purificadóres de labóratórió Miag en el Labóratórió de Calidad de Trigó / Pasta Diaria de Nórth Dakóta State University en Fargó, Nórth Dakóta. ²Pasta La firmeza se determina utilizandó Stable Micró Systems TA.XT2 
Texture Analyzer cón una nueva cuchilla para pasta. Lós resultadós nó se pueden cómparar cón an ós anterióres ya que se próbarón cón diferentes cuchillas. 
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VARIEDADES1 DE DESERT DURUM® 2017  

  Tiburon   WB-Mead   WB-Mohave   Westmore HP 

TRIGO 2017 2016   2017 2016   2017 2016   2017 2016 

Próteí na (12% Humedad) 13.4 13.4  13.3 12.2  13.7 14.1  14.1 13.9 

Ceniza de Trigó (14% Hu-
medad) 

1.58 1.73  1.76 1.76  1.74 1.71  1.47 1.59 

Humedad 5.8 7.3  5.2 6.4  5.4 6.7  5.2 6.7 

Falling Number (seg) 556 529  653 711  874 650  746 548 

Micró Sedimentatión (CC) 60 -  56 -  66 -  65 - 

Peso Específico                       

 lb/bu 61.6 62.9  62.4 64.7  61.5 62.9  62.9 63.2 

kg/hl 80.2 81.9  81.3 84.2  80.0 81.9  81.9 82.3 

Pesó de 1000 Granós (gr) 54.1 56.2  51.0 54.1  45.8 46.2  44.2 46.1 

Distribución del Tamaño de 
Grano 

                      

Grande/Medianó/Pequen ó 95/5/0 96/4/0  94/6/0 94/6/0  87/13/0 89/11/0  82/18/0 83/17/0 

SEMOLINA                       

Lab Mill Extractión (%) 75.2 76.5  74.4 75.1  75.8 75.6  74.1 76.8 

Extracció n de Semólina (%) 70.5 62.7  69.7 61.7  70.4 61.3  68.6 61.6 

Próteí na (14% Humedad) 12.1 12.6  12.4 11.5  12.6 13.0  12.8 13.1 

Ceniza de Trigó (14% 
Humedad) 

0.84 0.91  0.83 0.88  0.77 0.82  0.66 0.78 

Specks (nó/10 sp in) 30 23  23 29  24 21  23 14 

Gluten Hu medó (14%) 31.1 31.9  34.3 29.8  33.2 33.2  34.5 33.6 

I ndice de Gluten 92.3 80.4  55.7 73.3  86.2 92.5  67.1 78.4 

Valór 'b'  de Cólór  31.0 27.5  29.4 29.2  32.8 31.2  32.4 30.4 

MIXOGRAPH                       

Absórptión (%) 61.7 -  62.2 -  62.6 -  62.8 - 

Peak Time (min) 3.3 -  2.5 -  3.6 -  3.0 - 

Peak Height (mu) 51.0 -  47.0 -  54.0 -  53.0 - 

MT Scóre (1-8) 7 -  6 -  8 -  7 - 

ALVEOGRAFO                       

P (mm) 97 112  87 116  121 123  112 147 

L (mm) 72 70  70 55  80 67  67 51 

P/L Ratió 1.4 1.6  1.2 2.1  1.5 1.8  1.7 2.9 

W (10-4 jóules) 238 245  207 218  345 288  259 279 

PASTA                       

Cólór L* 58.0 55.3  55.9 55.5  57.3 54.3  55.5 53.0 

Cólór b* 44.4 40.6  42.5 39.7  45.0 42.3  45.1 41.1 

Cólór: Puntaje 10.0 8.5  9.5 9.0  10.0 9.1  9.5 9.0 

Pesó Cócidó (gr) 28.4 29.2  30.5 29.2  29.0 29.4  29.5 29.4 

Pe rdida pór cócció n (%) 5.1 5.8  5.0 5.5  4.9 5.4  5.0 5.9 

Firmezas (gr/cm) 5.3 6.0  5.5 6.1  5.3 6.3  5.8 6.3 

Pasta y cólór de la se móla - Minólta Chrómameter Módeló CR-200. El clima, lós suelós y las pra cticas culturales pueden influir en la calidad de tódas las variedades entre an ós y de lótes particulares de cualquier 
variedad. Próteí na de trigó y se móla - Lecó Cómbustión Nitrógen Analyzer Módeló TruSpec. Se muelen 12017 muestras utilizandó un mólinó de labóratórió Buhler módificadó cón cónfiguraciónes ide nticas y 
equipadas cón purificadóres de labóratórió Miag en el Labóratórió de Calidad de Trigó / Pasta Diaria de Nórth Dakóta State University en Fargó, Nórth Dakóta. ²Pasta La firmeza se determina utilizandó Stable 
Micró Systems TA.XT2 Texture Analyzer cón una nueva cuchilla para pasta. Lós resultadós nó se pueden cómparar cón an ós anterióres ya que se próbarón cón diferentes cuchillas. 
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PROMEDIO DE CALIFICACIONES DESERT DURUM®  

  Datos del Cultivo  Datos de Exportación  

  2017 2016 2015  15/16 14/15 16/17 

Próteí na (12% Humedad) 13.5 13.7 13.8  13.9 13.2 13.3 

Clasificadó Nó. 1 (%) Mas de 90% de muestras clasificadas Nó. 1   100  100 100 

HVAC (%) 97.6 97.4 92.3  91.4 94.9 94.2 

Pesó Especí ficó:      lb/bu 62.2 62.6 61.7  61.7 62.8 62.2 

                          kg/hl 81.0 81.5 80.3  80.3 81.8 81.0 

Humedad (%) 6.6 6.9 8.0  7.8 7.0 7.1 

Dan ó(%) 0.2 0.2 0.4  0.6 0.4 1.0 

Material extran a* (%) 0.1 0.0 0.1  0.1 0.1 0.1 

Encógidó/Rótó* (%) 0.7 0.4 0.7  0.6 0.6 0.7 

Defectós tótales (%) 1.0 0.6 1.2  1.3 1.2 1.8 

Dóckage* (%) 0.5 0.5 0.5  0.4 0.4 0.5 

Próyecciónes tótales(%) 1.3 0.9 1.3  1.1 1.1 1.2 

Trigó Netó (%) 92.2 92.3 90.8  91.2 92.0 91.7 

CTW (%) 109.7 109.8 108.1  108.5 109.5 109.2 

MWVI (%) 91.2 91.1 92.5  92.2 91.3 91.6 

*Tótal de impurezas incluyen factóres repórtadós en el certificadó de gradó que nórmalmente són limpiadós/eliminadós en el mólinó. Nóta: Las muestras fuerón, muestras óficiales 
óbtenidas pór un licenciatarió del Servició Federal de Inspecció n de Granós (FGIS) ó fuerón enviadas pór lós cólectóres de granós a un licenciatarió para su clasificació n. Las cifras 
para embarques de Desert Durum®, representan infórmació n óbtenida de lós certificadós óficiales de inspecció n para la expórtació n. Cónversiónes de pesó especí ficó, de libras/
bushel a kg/hl de acuerdó cón FGIS-PN-97-5, {(1.292 x lb/bu) + 0.630}. Trigó Netó = (100% - (FM+SHBN+Dóckage)) x (100%-humedad)/100%. Trigó limpió y humedad ajustada 
(CTW%) = (100%- (FM +SHBN+Dóckage)) x (100%-humedad)/(100%-16%(humedad ajustada)).  Indice de Valór de trigó mólible (MWVI) = 100%/ctw. 

DESERT DURUM® 2017 PROMEDIO DE CALIFICACIONES POR VARIEDAD 

TRIGO Alberto  Desert King Havasu Miwok Orita Tiburon WB-Mead WB-Mohave 
Westmore 

HP 

Próteí na (12% 
Humedad) 

13.1 12.5 13.2 13.4 13.6 13.4 13.4 13.7 14.0 

Clasificadó Nó. 1 (%)   Mas de 90% de muestras clasificadas Nó. 1  

HVAC (%) 98.0 97.3 99.0 98.0 96.8 95.0 98.0 98.9 99.0 

Humedad (%) 8.3 7.1 6.1 7.5 6.7 6.8 6.2 6.3 6.3 

Pesó Especí ficó: lb/bu 63.1 61.4 62.8 62.4 61.7 62.2 63.2 62.4 63.3 

                                kg/hl 82.2 80.0 81.8 81.3 80.3 81.0 82.3 81.3 82.4 

Dan ó (%) 0.4 0.0 0.0 0.0 0.3 0.5 0.0 0.0 0.0 

Materia Extran a (%) 0.0 0.2 0.1 0.2 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 

Encógidó/Rótó* (%) 0.2 1.8 1.6 1.4 0.7 0.3 0.5 0.6 0.3 

Defectós tótales (%) 0.6 2.0 1.7 1.6 1.1 0.9 0.5 1.0 0.3 

Dóckage (%) 0.2 1.0 0.2 0.9 0.5 0.6 0.2 0.4 0.2 

Las muestras eran muestras óficiales óbtenidas pór un licenciatarió del Servició Federal de Inspecció n de Granós (FGIS) ó enviadas pór lós cólectóres de granós a un licenciatarió 
para su clasificació n. Cónversiónes de pesó especí ficó, de libras/bushel a kg/hl de acuerdó cón FGIS-PN97-5, (1.292 x lb/bu) + 0.630.  



Servicios Técnicos y de Laboratorio 

California Wheat Commission 
1240 Cómmerce Avenue, Suite A 
Wóódland, CA 95776-5923 
 
Phone: 530.661.1292 
Fax: 530.661.1332 
Web: califórniawheat.órg 

Arizona Grain Research and Promotion Council 
Arizona Department of Agriculture 
1688 West Adams Street 
Phóenix, AZ 85007  

 
Phone: 602.542.3262 
Fax: 602.364.0830 
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Directora Ejecutiva de CWC Claudia Carter y Teng Vang Gerente de Labora-
torio. Crédito de la foto: Matt Salvo, California Farm Bureau Federation  

El labóratórió de Califórnia Wheat Cómmissión tiene el equipó necesarió para la evalua-
ció n de calidad de mólienda del trigó cómu n y trigó duró, ana lisis quí micó de trigó y 
harina, pruebas fí sicas de masa, ana lisis de semólina, realizació n de pruebas de panifica-
ció n,   y próducció n y ana lisis de pastas y fideós órientales.  
 
El persónal de Califórnia Wheat Cómmissión esta  dispónible para facilitar a lós clientes 
asesórí a en materia de aseguramientó de calidad, sólució n de próblemas,  adiestramien-
tó de cóntról de calidad e investigaciónes.  La lista de preciós de serviciós del labóratórió 
esta n dispónible en la pa gina web de Califórnia Wheat Cómmissión.  

Califórnia Wheat Cómmissión puede respónder preguntas te cnicas acerca de la calidad 
de lós trigós de Califórnia, incluyendó recómendaciónes para el mezcladó y un aprópia-
dó usó final. 
 
Califórnia Wheat Cómmissión lleva a cabó prógramas de entrenamientó especializadós 
en mólienda, se móla, panificació n, cócció n de pasta y cóntról de calidad. Se pueden órga-
nizar prógramas especí ficós para satisfacer las necesidades de lós clientes. 
 

 
Califórnia próduce cincó clases de trigós: Hard Red Winter (HRW), Desert Durum®, Hard 
White, Sóft White Wheat y Hard Red Spring. Mientras HRW, Hard White y Durum són 
las principales clases de trigó próducidas y expórtadas, infórmació n y cóntactós para 
tódas las ótras clases menciónadas anteriórmente se encuentran dispónibles cóntactan-
dó a la óficina de Califórnia Wheat Cómmissión. Se hacen tódós lós esfuerzós necesariós 
para própórciónar una evaluació n precisa de la calidad de trigó a lós cómpradóres. Cón 
mayóres cantidades de trigó siendó vendidó pór variedad, la infórmació n especí fica de 
las variedades es enfatizada en lós estudiós de Califórnia Wheat Cómmissión.  

Desarrollo de Variedades 

Lós prógramas de mejóramientó privadós y pu blicós juegan 
un ról impórtante en el desarrólló de nuevas variedades dis-
pónibles para lós próductóres de trigó de Califórnia. La Cómi-
sió n analiza ma s de 1000 muestras cada an ó para respaldar 
estós prógramas y alienta la liberació n al mercadó de nuevas 
variedades de trigó para satisfacer las necesidades de lós 
clientes. 

Las nuevas variedades del trigó són sómetidas a la evaluació n 
de mólinós cómerciales a trave s del Prógrama de Cólabóradó-
res del Trigó Califórnianó.  
 

Investigación 

El labóratórió de la Cómisió n esta  dispónible para llevar a 
cabó investigaciónes en harina, se móla, mólienda, próductó 
final y nuevós próductós. Se ófrece el cónócimientó en tecnó-
lógí a en la próducció n de pasta, pan caseró, pan de mólde 
córriente, galletas, alimentós órientales, pan al vapór,  fideós 
órientales, tórtas, tórtillas y lós panes sin levadura del Medió 
Oriente.  

CWC Gerente de Laboratorio Teng Vang  
Crédito de la foto: Matt Salvo, California Farm Bureau Federation  


