Trigo Durum del Valle San Joaguin de California

CALIDAD * DE ¢ LA » COSECHA -~ 2010
Los Condados Madera, Fresno, Kings, Tulare, y Kern de California

Caracteristicas de Molienda, Semolina y Pasta de las Varidades de Durum

Fortissimo Platinum
TRIGO ‘10 ‘09 ‘10 ‘09
Proteina
Seca (%) 150 15.3 13.3 13.7
Tal Cual (%) 140 142 123 129
12% humedad 132 134 117 12.1
Humedad (%) 6.9 6.8 71 6.2
Peso de 1000 granos (gr) 481 452 473 455
Distribucion del Tamafio de Grano
Grande (%) 88 84 92 83
Mediano (%) 12 16 8 17
Pequefio (%) 0 0 0 0
MOLIENDAY SEMOLINA
Extraccién Total (%) 739 755 75.1 716
Extraccién de la Semolina (%) 62.1 61.6 635 62.5
Ceniza de Trigo (Tal Cual % Humedad) 184 187 175 172
Ceniza de la Semolina (Tal Cual % Humedad) 093 0.88 0.83 0.85
Proteina (Tal Cual % Humedad) 121 123 106 111
Falling Number (seg) 506 601 558 656
Puntos Negros (No. por 64.5cm2) 5 6 6 7
Gliten Himedo (%) 312 318 273 290
Gluten Seco (%) 108 114 96 104
Alvedgrafo
W 89.6 930 1552 1662
P/L 12 131 108 095
Valor b’ de color 270 272 26.7 276
PASTA
Colort
Puntaje 87 96 90 89
Valor b’ 413 430 410 418
Peso Cocido (g) 305 30.1 316 308
Pérdida porcoccion (%) 8.7 78 8.7 82
Firmezas (g/ cm) 6.7 6.9 6.6 6.7

1 Color de la pasta y semolina: cromatdgrafo Minolta Modelo CR-200. Nota: Los datos representan promedios sopesados de los resultados obteni-
dos de la cosecha del Desert Durum del Suroeste de Arizona y California. Variaciones en la calidad de cualquiera de estas variedades o en un lote
particular, a través de los afios, pueden deberse a diferencias en el clima, en los suelos o en las practicas de cultivo. Proteina del trigo y la semolina -
Analizador de combustién de nitrégeno Leco, Modelo TruSpec. Ajustes manuales al Molino experimental puedan hacer comparaciones entre
resultados de un afio a otro no compatibles.



